
 

CAMPAÑA DE FOMENTO DE LA COMPETITIVIDAD Y LA CALIDAD EN LAS PYMES INDUSTRIALES CANARIAS 

 

Organiza: Imparte: Subvencionado por: 

FECHAS:  Gran Canaria:   17 y 18  de noviembre de 2014  
Tenerife:            20 y 21  de noviembre de 2014 

HORA:  de 8:00 a 15:00 horas  
LUGAR:  Sedes de ASINCA  
 

  
 
 
 
 
 

 

 

 

 

International Food Standard es un protocolo privado técnico promovido por los distribuidores 

alemanes al que se unieron distribuidores franceses e italianos con el objetivo de que los 
proveedores suministren productos seguros conforme a las especificaciones establecidas y a la 

legislación vigente 

 

Este protocolo cada vez más demandado por los clientes de la gran distribución, requiere la 

previa implantación de un sistema de gestión de la calidad, un sistema APPCC basado en el Codex 
Alimentarius, así como la implantación y gestión de prerrequisitos e instalaciones. Incluye todos 

los requisitos exigibles a los suministradores y se ajusta a los requisitos internacionales (GFSI), 

proporcionando una visión clara de los conceptos de seguridad alimentaria y control de la calidad 
a través de evaluaciones a los suministradores, en las que se ofrece una perspectiva completa de 

la actividad de los mismos. 

Esta jornada impartida por la empresa Novotec se desarrolla en el marco del Proyecto de ASINCA 

“CAMPAÑA FOMENTO DE LA COMPETITIVIDAD Y LA CALIDAD DE LAS PYMES INDUSTRIALES 

CANARIAS” subvencionado por la Dirección General de Industria y Energía de la Consejería de 
Empleo, Industria y Comercio del Gobierno de Canarias.   

 
 
 

 

 
 

 
 

 
 

 

 

 

 

 Protocolo IFS Food v.6. Conceptos e implantación. Novedades 
 
� Principios legales actuales 
�  ¿Cómo evitar un KO? Los 10 criterios KO 
�  Análisis de peligros y explicaciones sobre los requisitos 
�  Casos prácticos y explicaciones sobre los requisitos  

 
 Guía de Food Defense de IFS Food  

 
� Explicaciones sobre los requisitos 
� Preparación de un plan de Food Defense en la industria alimentaria 
� Caso práctico 

 

 

 

 

 

� PONENTE: Dña. Mónica Omar Herrera. Consultora de Novotec 

 

CONTENIDOS DE LAS JORNADAS 

Implantación del Sistema de Gestión IFS en industri as alimentarias.  
Aplic ación del criterio Food Defense de la norma IFS  

Aforo limitado. Asistencia gratuita previa remisión de la solicitud de inscripción al correo 

asinca2@asincalaspalmas.com o asinca@asincatenerife.com   

 

Esta jornada está destinada a Responsables y técnicos de calidad así como responsables 
de laboratorio y  producción, mandos intermedios y directores y gerentes de pymes 
industriales. 

 


